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Fuszerpaprika Kisokos

A fliszerpaprika-6rlemény a Capsicum annuum L. var. longum paprika-fajtak érett,
szaritott termésébdl, daralassal vagy Orléssel nyert termék, mely Ilehet
csip6sségmentes/édes vagy csip6s.

A flszerpaprika-Grlemenyek elGallitasat €s minéségi jellemzGit unids termékleirasok
és a Magyar Elelmiszerkonyv (ME) aktualis iranyelvei rogzitik. Megkulonboztetliink
eredetvédett és nem eredetvédett fliszerpaprika-6rleményeket.

Nem eredetvédett fliszerpaprika-6rlemények: az ME 2-211 sz. iranyelv szerint a
nem kézmives Orleményeket két kategodriaba soroljuk, attdl fuggben, hogy a
min6seég-megorzési idétartam (MM) végén milyen magas a természetes szinezd-
tartalmuk (ezt ASTA-ban adjuk meg), azaz mennyire pirosak.

Az I. osztalya oOrlemény az MM végén min. 100 ASTA-s, lehet
édes/csipsségmentes vagy csipds, é€s akkor hasznalhaté a terméknévben a
csemege elnevezés, ha 100 %-ban magyar paprikabol készult.

A Il. osztalya Orlemény az MM végén minimum 80 ASTA-s, lehet
édes/csip6sségmentes vagy csipfs, €s akkor hasznalhaté a terméknévben az
édesnemes elnevezés, ha 100 %-ban magyar paprikabdl készult.

Az ME 2-108 sz. iranyelv a megkiildnbdzteté minéségi jeldléssel ellatott, kézmiives
paprikak gyartasat, forgalmazasat szabalyozza.

Kulon jogszabaly vonatkozik az eredetvédett fliszerpaprika-6rleményekre. Mit
jelent az eredetvédelem?

2010. 6ta a szegedi paprika és szegedi fliszerpaprika-6rlemény elnevezések
oltalom alatt allnak, azaz ,oltalom alatt allé6 eredet megjeldléssel” (OEM)
rendelkeznek. Csak olyan fliszerpaprika-6rleményre lehet a ,szegedi paprika” vagy
,Szegedi flszerpaprika-6rlemény” elnevezéseket hasznalni, amelyek igazolt
eredetl szegedi fajtakbdl szarmaznak, és amelyet a szegedi tajkorzet 88
telepulésén (Csongrad és Békés megyeben) termeltek meg, dolgoztak fel és
csomagoltak. A Szegedi paprikat koves malomban 6rlik.

A Szegedi paprikat nem soroljuk mindségi osztalyokba, szintartalma
csomagolaskor min. 120 ASTA, lehet édes vagy csipbs. Ezeken a termékeken
hasznaljuk az unios sarga-piros logot (Isd. a lablécben).

A Szegedi paprika izét, aromajat és szinét a szegedi tajkorzetben nemesitett és
termelt fajtaknak, a foldrajzi kornyezet sajatossagainak és a 150 éves termelési és
feldolgozasi hagyomanyoknak koszonheti. Ne hagyjuk elveszni!




